
                    

         

               
Urząd Marszałkowski Województwa Mazowieckiego w Warszawie 

Lokalna Grupa Działania „Razem dla Radomki” 
Lokalna Grupa Działania „Wspólny Trakt” 

Lokalna Grupa Działania „Dziedzictwo i Rozwój” 
Lokalna Grupa Działania „Na Piaskowcu” 

 
 

Zapraszają na szkolenie: 
„WYTWARZANIE PRODUKTÓW TRADYCYJNYCH I REGIONALNYCH  

Z WŁASNYCH SUROWCÓW W GOSPODARSTWACH ROLNIKÓW INDYW IDUALNYCH 
– STAN I PERSPEKTYWY”  

 
16 LISTOPADA 2011 r. RADOM 

Centrum Doradztwa Rolniczego Oddział w Radomiu, ul. Chorzowska 16/18 
  godz.10.00.-15.00 

 
 

Program:  
 

 9.30 - 10.00  Rejestracja uczestników, kawa, herbata 
 
10.00 - 10.15  Otwarcie szkolenia  
 
10.15 - 10.35  Produkty tradycyjne i regionalne szansą rozwoju regionu 

Krzysztof Zaniewski – Urząd Marszałkowski Województwa Mazowieckiego 
w Warszawie 

 
10.35 – 11.00  Działalność Marginalna, Lokalna i Ograniczona 

Krzysztof Zaniewski – Urząd Marszałkowski Województwa Mazowieckiego 
w Warszawie 
 

11:00 – 11.30 Nowoczesne gospodarstwo a Działalność Marginalna, Lokalna 
i Ograniczona na przykładzie gospodarstwa rolnego Elżbiety i Wojciecha 
Pysiak.  

 Wojciech Pysiak- właściciel gospodarstwa rolnego 
 
11.30 – 12.10 Prawne możliwości przetwarzania surowców zwierzęcych   

w gospodarstwach rolników indywidualnych  
   Lekarz weterynarii.  
 
12.10 – 12.40 Przerwa kawowa połączona z degustacją mazowieckich produktów 

ekologicznych i tradycyjnych. Bezpośrednie rozmowy z producentami 
 
12:40 – 13.10  Papryka Przytycka – produkt tradycyjny.   
 Cezary Adam Nowek – Prezes LGD „Razem dla Radomki”  
 
13:10 – 13.40 Odrolnika.pl – zakupy bez pośrednika – bezpośrednia sprzedaż 

produktów ekologicznych (owoców i warzyw) 
 Jan Czaja – koordynator projektu odrolnika.pl, rolnik i laureat XI edycji 

ogólnopolskiego konkursu „Sposób na Sukces”  
 
 
 



                    

         

 
 
 
13.40 – 14.10 Wystąpienia przedstawiciela Lokalnych Grup Działania z terenu 

południowego Mazowsza.  
 
14.10 – 14.40 Dyskusja uczestników szkolenia wystąpienia producentów/przetwórców.  
      
14.40 – 15.00  Podsumowanie i zamknięcie szkolenia. 
 
 
 
Informacje dodatkowe:  
 

Szkoleniu towarzyszyć będzie degustacja potraw tradycyjnych i regionalnych 
przygotowanych przez:  Piekarnię Wacyn, Przedsiębiorstwo „Bekon” Mieczysława 
Podgórskiego z Szydłowca,  Koło Gospodarstw Wiejskich „Chomentowianki”, Zakład 
Masarski Elżbiety i Wojciecha Pysiak ze Zdziechowa.  
Przygotowane zostanie również stoisko promocyjne Lokalnych Grup Działania Południowego 
Mazowsza.  
 
 
Wszystkich zainteresowanych prosimy o potwierdzenie obecności telefonicznie pod nr 48 676 
20 29 lub mailowo: stowarzyszeniedir@o2.pl .  
 


